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ผลการพัฒนาคุณภาพ 

๑. ชื่อเรื่อง:ตู้กันฝุ่นไม่ง้อลม แดด ฝน 
๒. ชื่อผลงาน:ตู้ตากผึ่งภาชนะปลอดฝุ่น ปลอดภัยจากโรค 
๓. ความเป็นมาและความส าคัญ:ที่ผ่านมาหน่วยงานโรงครัวมีการล้างจานชามและภาชนะต่างๆ และได้

วางตากผึ่งภาชนะไว้ในชั้นตะแกรงอลูมิเนียม ซึ่งต้องอาศัยแสงแดดและลม ช่วยในการท าให้ภาชนะ
ต่างๆ แห้งก่อนเก็บภาชนะต่างๆ เข้าตู้ และตรวจพบว่ามีเศษฝุ่นผงติดมากับภาชนะ ท าให้ต้องท าความ
สะอาดซ้ าอีกรอบ ซึ่งขณะที่ตากผึ่งภาชนะนั้นชั้นวางตากผึ่งภาชนะเป็นลักษณะเปิดโล่ง โดยวางไว้กลาง
แดด ท าให้เมื่อมีลมพัดมาก็จะน าฝุ่นผงมาจับเกาะกับภาชนะได้ หากมีฝนตกก็จะไม่สามารถผึ่งภาชนะ
ให้แห้งได้อีก และอาจมีสัตว์อ่ืนๆ ที่เป็นพาหะน าโรค เช่น แมลงวัน มาบินตอม จับ เกาะภาชนะท าให้
เป็นปัญหามาโดยตลอด ท าได้แต่แกไ้ขปัญหาเฉพาะหน้าเรื่อยมา จึงท าให้งานโรงครัวมาปรึกษากับงาน
สุขาภิบาลสิ่งแวดล้อมความปลอดภัยในโรงพยาบาล (ENV) เพ่ือหาแนวทางแก้ปัญหาในการวางตาก
ภาชนะอย่างไรให้สามารถวางตาก ผึ่งภาชนะต่างๆ ได้ตลอดทุกฤดูกาล ทุกสภาพอากาศหลังล้าง
ภาชนะให้แห้งได้โดยไม่ต้องท าความสะอาดหลายรอบและปลอดภัยจากสัตว์น าโรค 

๔. กิจกรรมการพัฒนา : 
๑.ออกแบบที่ตากผึ่งภาชนะ 
๒.จัดหาวัสดุอุปกรณ์และผู้รับจ้างในการท าทีต่ากผึ่งภาชนะ 
๓.จัดท าที่ตากผึ่งภาชนะ 

๕.การวัดผลและผลของการเปลี่ยนแปลง 
 - สังเกตติดตามด้วยสายตาในการตรวจสอบภาชนะ หลังล้างแล้วตากผึ่งภาชนะในตู้ตากผึ่งภาชนะ ผล

จากการสังเกตพบว่า ไม่มีเศษฝุ่นผงติดเกาะตามภาชนะหลังจากภาชนะแห้งแล้ว  และสัตว์น าโรคไม่
สามารถเข้าไปได ้

๖. บทเรียนที่ได้รับ: 
จากการพัฒนาสร้างตู้ตากผึ่งภาชนะปลอดฝุ่น ปลอดภัยจากโรคงานสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อมความ

ปลอดภัยในโรงพยาบาล (ENV)ร่วมกับหน่วยงานโรงครัว  โดยเฉพาะในด้านสุขาภิบาลอาหารและโรงครัว 
ได้ประสานข้อมูล ปัญหาที่เกิดขึ้น จนน าไปสู่กระบวนการและแนวทางการแก้ไขปัญหาร่วมกัน เพ่ือให้เกิด
ความปลอดภัยด้านสุขาภิบาลอาหาร และมั่นใจในความปลอดภัยกับภาชนะที่ใส่ และประกอบอาหาร ว่า
มีความสะอาด ปลอดภัยจากสิ่งที่จะก่อให้เกิดโรคและอันตรายที่มาจากอาหารภาชนะที่ใส่และประกอบ
อาหาร ทั้งนี้เพ่ือให้เกิดประโยชน์สูงสุดแก่ผู้รับบริการและเจ้าหน้าที่ในโรงพยาบาลให้มีความปลอดภัย 
ปลอดจากโรค ได้รับอาหารที่มีคุณภาพ ส่งผลให้มีสุขภาพท่ีดีต่อไป 

 



 

ภาคผนวก 

ภาพแสดงที่ : ชั้นวางตากผึ่งภาชนะก่อนพัฒนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ภาพแสดงที่ : ออกแบบแปลนตู้ตากผึ่งภาชนะ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ภาพแสดงที่  : ตู้ตากผึ่งภาชนะพร้อมใช้งาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ภาพแสดงที่  : ตู้ตากผึ่งภาชนะพร้อมใช้งาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

หน้าต่างสามารถเปิดได้เพ่ือน าภาชนะท่ีล้างแล้วไปตากผึ่ง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

หน้าต่างสามารถปิดได้เพ่ือกันแมลง และสัตว์พาหะน าโรคเข้าไป 


